
R i s o t t o  C r é m e u x  M a r i n i è r e ,
Copeaux de Parmesan

20€

O i g n o n  P a i l l e  J u s  C o r s é
15€

T r u i t e  F u m é e  e n  R o u l e a u  P r i n t a n i e r ,
Sauce Verte,  Avocat et Betterave

20€

S a u m o n  M i - c u i t  M i - F u m é ,
Céler i ,  Hui le de Truffe,  Écume de Parmesan

32€

M a g r e t  d e  C a n a r d ,  
Légumes Marinés à l ’Orange

32€

B a l l o t i n e  d e  V o l a i l l e  a u x  H e r b e s
32€

E N T R É E S

P L A T S



S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  A f f i n é s
Confitures Maison,  Mesclun

16€

F R O M A G E S

T a r t e  a u  C i t r o n  V e r t ,  M e r i n g u e  I t a l i e n n e
12€

B e l l e - H é l è n e
12€

M a c a r o n  G l a c é  a u  S a r r a s i n
12€

D E S S E R T S



M E N U  P L A I S I R
4 9 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  2 6 €  ( 3  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

R i s o t t o  C r é m e u x  M a r i n i è r e ,
Copeaux de Parmesan

*
T r u i t e  F u m é e  e n  R o u l e a u  P r i n t a n i e r ,

Sauce Verte,  Avocat et Betterave

S a u m o n  M i - c u i t  M i - F u m é ,
Céler i ,  Hui le de Truffe,  Écume de Parmesan

*
B a l l o t i n e  d e  V o l a i l l e  a u x  H e r b e s

B e l l e - H é l è n e
*

M a c a r o n  G l a c é  a u  S a r r a s i n



Les Œufs fermiers de Sophie Dubreui l ,  Ferme de Lancheneux à Sambin
Les Volai l les de Ménard  de Ouchamps

Fromages de Chèvre de la Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Bièvre
Miel  des Bel les Demois 'Ai les de Cour Cheverny

Far ine du Moul in de Souvigny à Seur

N O S  P R O D U C T E U R S  L O C A U X

E N F A N T S
M E N U  " P E T I T  C U R I E U X "

2 4 €

M e n u  3  p l a t s  à  c h o i s i r  d a n s  l e  M e n u  P l a i s i r

En port ion enfant

ou

À composer avec le Maître d 'Hôtel



C r e a m y  M a r i n a r a  R i s o t t o ,
20€

“ p a i l l e ”  O i g n o n ,  J u s  C o r s é
15€

S m o c k e d  T r o u t  i n  S p r i n g  R o o l ,  
Avocado, Beetroot

20€

H a l f - C o o k e d  H a l f - S m o c k e d  S a l m o n ,
Celery Truff le Oi l  Parmesan Froth/Foam

32€

D u c k  B r e a s t ,  
Orange Marinated Vegetables

32€

P o u l t r y  B a l l o t i n e  w i t h  H e r b s
32€

S T A R T E R S

D I S H E S



S e l e c t i o n  o f  C u r e d  C h e e s e s
Homemade Jam, Mesclun

16€

C H E E S E S

L i m e  P i e  I t a l i a n  M e r i n g u e
12€

B e l l e - H é l è n e
12€

F r o s t y  B u c k w h e a t  M a c a r o o n
12€

D E S S E R T S



M E N U  P L A I S I R
4 9 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  2 6 €  ( 3  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

C r e a m y  M a r i n a r a  R i s o t t o ,
*

S m o c k e d  T r o u t  i n  S p r i n g  R o o l ,  
Avocado, Beetroot

H a l f - C o o k e d  H a l f - S m o c k e d  S a l m o n ,
Celery Truff le Oi l  Parmesan Froth/Foam

*
P o u l t r y  B a l l o t i n e  w i t h  H e r b s

B e l l e - H é l è n e
*

F r o s t y  B u c k w h e a t  M a c a r o o n



Farm eggs from Sophie Dubreui l ,  Ferme de Lancheneux,  Sambin
Poult ry  f rom Ménard de Ouchamps

Goat 's  cheese from Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Bièvre
Honey from Bel les Demois 'Ai les de Cour Cheverny

Flour  f rom Moul in de Souvigny in Seur

O U R  L O C A L  P R O D U C E R S

C H I L D R E N
M E N U  " P E T I T  C U R I E U X "

2 4 €

3 - c o u r s e  m e n u  t o  c h o o s e  f r o m  t h e  M e n u  P l a i s i r

In  chi ldren 's  port ions

or

To be composed with the Maître d 'Hôtel


