ENTREES

TRUITE FUMEE EN ROULEAU PRINTANIER,

Sauce Verte, Mousseline d'Avocat et Betterave
20€

VELOUTE DE CHOU-FLEUR AU LARD FUME,

Oeuf Mollet
15€

LEGUMES DU SOLEIL,

\0 Comme une Ratatouille, Tuile Croustillante
18€

PLATS

BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE AUX AROMES DU POTAGER,

Oignon Paille Infusé, Sauce Verte
32€

POISSON SELON LA MAREE A LA VANILLE,

Mousseline de Carottes et Patate Douce
32€

PALERON DE BOEUF CONFIT,
Moutarde de Bourgogne IGP Edmont Fallot, Duxelle de Champignons,

Garniture Printaniére
32€

0 LE POTAGER DANS TOUS SES ETATS SUIVANT LA SAISON
25€



FROMAGES

SELECTION DE FROMAGES AFFINES

Confitures Maison, Mesclun
16€

DESSERTS

TARTE AU CITRON VERT MERINGUE ITALIENNE
12€

SUR L’IDEE D’UNE POIRE BELLE-HELENE ET TUILE DE SARRASIN
12€

PARFAIT GLACE AU MIEL DE CHATAIGNIER
Créme de Baileys

12€



MENU PLAISIR

49<
Accord mets et vins 26€ (3 verres de 12.5cl)

TRUITE FUMEE EN ROULEAU PRINTANIER,

Sauce Verte, Mousseline d’Avocat et Betterave
*

VELOUTE DE CHOU-FLEUR AU LARD FUME,
Oeuf Mollet

*

0 LEGUMES DU SOLEIL,
S Comme une Ratatouille, Tuile Croustillante

BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE AUX AROMES DU POTAGER,

Oignon Paille Infusé, Sauce Verte
*

POo1SSON SELON LA MAREE A LA VANILLE,

Mousseline de Carottes et Patate Douce
*

PALERON DE BOEUF CONFIT,
Moutarde de Bourgogne IGP Edmont Fallot, Duxelle de.Champignons,

Garniture Printaniéere
*

\ﬂ LE POTAGER DANS TOUS SES ETATS SUIVANT LA SAISON

TARTE AU CITRON VERT MERINGUE ITALIENNE
*

SUR L’IDEE D’UNE POIRE BELLE-HELENE ET TUILE DE SARRASIN

*

PARFAIT GLACE AU MIEL DE CHATAIGNIER
Créme de Baileys



ENFANTS
MENU "PETIT CURIEUX™
24 <

MENU 3 PLATS A CHOISIR DANS LE MENU PLAISIR

En portion enfant
ou

A composer avec le Maitre d'Hétel

NOS PRODUCTEURS LOCAUX

Les CEufs fermiers de Sophie Dubreuil, Ferme de Lancheneux & Sambin
Les Volailles de Ménard de OQuchamps
Fromages de Chévre de la Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Biévre
Miel des Belles Demois'Ailes de Cour Cheverny
Farine du Moulin de Souvigny & Seur

MAITRE A
RESTAURATEUR
dGRICULTURES
&TERRITOIRES

CHAMBRES D'AGRICULTURE



STARTERS

SMOKED TROUT IN A SPRING RoOLL,

Green Sauce, Avocado and Beetroot Mousseline
20€

CAULIFLOWER CREAM SOUP WITH SMOKED BACON,

Soft-boiled egg
15€

\0 VEGETABLES OF THE SUN,

Like a Ratatouille, Crispy Tuile
18€

DISHES

BALLOTINE OF POULTRY STUFFED WITH AROMAS FROM THE GARDEN,

Infused Straw Onion, Green Sauce
32€

VANILLA Fi1sH BY THE TIDE,

Carrot and sweet potato mousseline
32€

CONFIT OF BEEF CHUCK,
Edmont Fallot IGP Burgundy Mustard, Mushrooms Duxelle, Spring

garnish
32€

\0 VEGETABLE GARDEN IN ALL SEASONAL FORMS
25¢€



CHEESES

SELECTION OF MATURE CHEESES

Home-made jams, Mesclun
16€

DESSERTS

LIME TART WITH ITALIAN MERINGUE
12€

IN THE IDEA OF “POIRE BELLE-HELENE” WITH BUCKWHEAT TUILE
12€

CHESTNUT HONEY PARFAIT GLACE

Baileys cream
12€



MENU PLAISIR

49<
Accord mets et vins 26€ (3 verres de 12.5c¢cl)

SMOKED TROUT IN A SPRING ROLL,

Green Sauce, Avocado and Beetroot Mousseline
*

CAULIFLOWER CREAM SOUP WITH SMOKED BACON,
Soft-boiled egg

*

y VEGETABLES OF THE SUN,
Yo Like a Ratatouille, Crispy Tuile

BALLOTINE OF POULTRY STUFFED WITH AROMAS FROM THE GARDEN,

Infused Straw Onion, Green Sauce

VANILLA FisH BY THE TIDE,

Carrot and sweet potato mousseline

CONFIT OF BEEF CHUCK,
Edmont Fallot IGP Burgundy Mustard, Mushrooms Duxelle, Spring
garnish

) VEGETABLE GARDEN IN ALL SEASONAL FORMS

LIME TART WITH ITALIAN MERINGUE
*

IN THE IDEA OF “POIRE BELLE-HELENE” WITH BUCKWHEAT TUILE
x*

CHESTNUT HONEY PARFAIT GLACE

Baileys cream



CHILDREN
MENU "PETIT CURIEUX™
24 <

3-COURSE MENU TO CHOOSE FROM THE MENU PLAISIR

In children's portions
or

To be composed with the Maitre d'Hétel

OUR LOCAL PRODUCERS

Farm eggs from Sophie Dubreuil, Ferme de Lancheneux, Sambin
Poultry from Ménard de OQuchamps
Goat's cheese from Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Biévre
Honey from Belles Demois'Ailes de Cour Cheverny
Flour from Moulin de Souvigny in Seur

MAITRE A
RESTAURATEUR
dGRICULTURES
&TERRITOIRES

CHAMBRES D'AGRICULTURE



