
O e u f  c œ u r  C o u l a n t ,
Haddock Fumé, Noix

22€



M a q u e r e a u x  G r i l l é  a u  M i r i n ,
Concombre,  Échalote

18€



V e r s i o n  C o n t e m p o r a i n e  d e  l ' I l e  F l o t t a n t e ,
Tomate Mozzarel la acidulée

22€



T o u r t e a u ,  D a ï k o n ,
Passion Curry

20€

P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  N a c r é e  -  P o m m e  d e  T e r r e  V a p o r e u s e ,  
Combava - Cit ronnel le -  Gingembre,  Fenoui l  -  Avocat Gri l lé

32€



S u p r ê m e  d e  V o l a i l l e  " P a t t e  B l e u e " ,
Monochrome de Légumes,  Crème de Lard et  Basi l ic

34€



D a n s  l ' I d é e  d ' u n  J a r d i n  P r i n t a n i e r  e t  F l o r a l ,
Semoule de Ciboulette,  Légumes de la Région

24€



V e a u  F e r m i e r ,
Aubergine,  Cit ron,  Cardamome

42€



B o e u f  " C h a r o l a i s "  m a r i n é  a u  S o j a  -  L a q u é  /  M a q u e r e a u x  F u m é s
Mayonnaise cuite,  Carotte Nouvel le déshydratée

42€

E N T R E E S

P L A T S



S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  A f f i n é s
Chutney de saison à la Citronnel le

16€



C h è v r e  F r a i s  d e  C h e z  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c é  
Crumble Balsamique, Miel  de nos Ruches

18€






F R O M A G E S

C h o c o l a t  -  N o i s e t t e
Hui le d 'Ol ive,  Yaourt  Déshydraté

18€



C i t r o n - G i n g e m b r e
18€




F r a i s e  -  A v o c a t  A c i d u l é  -  V e r v e i n e
20€




D E S S E R T S



M E N U  P L A I S I R
4 9 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  2 6 €  ( 3  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

O e u f  c o e u r  C o u l a n t ,
Haddock Fumé, Noix



*



M a q u e r e a u x  G r i l l é  a u  M i r i n ,
Concombre,  Échalote

P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  N a c r é  -  P o m m e  d e  T e r r e  V a p o r e u s e ,  
Combava - Cit ronnel le -  Gingembre,  Fenoui l  -  Avocat Gri l lé




*
S u p r ê m e  d e  V o l a i l l e  " P a t t e  B l e u e " ,

Monochrome de Légumes,  Crème de Lard et  Basi l ic



C h è v r e  F r a i s  d e  C h e z  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c é  
Crumble Balsamique, Miel  de nos Ruches



*

F r a i s e  -  A v o c a t  A c i d u l é  -  V e r v e i n e



M E N U  T E N T A T I O N
6 4 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  2 6 €  ( 3  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

T o u r t e a u ,  D a ï k o n ,
Passion Curry




*



V e r s i o n  C o n t e m p o r a i n e  d e  l ' I l e  F l o t t a n t e ,
Tomate Mozzarel la acidulée




P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  N a c r é  -  P o m m e s  d e  T e r r e s  V a p o r e u s e  C o m b a v a ,
Citronnel le -  Gingembre,  Fenoui l  -  Avocat Gri l lé



*

V e a u  F e r m i e r  
Aubergine,  Cit ron,  Cardamome




C i t r o n - G i n g e m b r e



*



C h o c o l a t  -  N o i s e t t e
Hui le d 'Ol ive,  Yaourt  Déshydraté






Les Œufs fermiers de Sophie Dubreui l ,  Ferme de Lancheneux à Sambin
Les Volai l les de Ménard  de Ouchamps

Fromages de Chèvre de la Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Bièvre
Miel  des Bel les Demois 'Ai les de Cour Cheverny

Far ine du Moul in de Souvigny à Seur

N O S  P R O D U C T E U R S  L O C A U X

E N F A N T S
M E N U  " P E T I T  C U R I E U X "

2 4 €

M e n u  3  p l a t s  à  c h o i s i r  d a n s  l e  M e n u  P l a i s i r



En port ion enfant



ou



A composer avec le Maître d 'Hôtel


