
E N T R E E S

O e u f  c œ u r  C o u l a n t ,
Haddock Fumé, Noix

22€
 

M a q u e r e a u x  G r i l l é  a u  M i r i n ,
Concombre,  Échalote

18€
 

L ' A s p e r g e  V e r t e  d ' O u c h a m p s ,
Ail  Noir ,  Parmesan

24€
 

P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  N a c r é  -  P o m m e  d e  T e r r e  V a p o r e u s e ,  
Combava - Cit ronnel le -  Gingembre,  Fenoui l  -  Avocat Gri l lé

32€
 

S u p r ê m e  d e  V o l a i l l e  " P a t t e  B l e u e " ,
Monochrome de Légumes,  Crème de Lard et  Ai l  des Ours

34€
 

D a n s  l ' I d é e  d ' u n  J a r d i n  P r i n t a n i e r  e t  F l o r a l ,
Semoule de Ciboulette,  Légumes de la Région

24€
 

B œ u f  " C h a r o l a i s "  M a r i n é  S o j a  -  L a q u é  /  M a q u e r e a u x  F u m é s ,
Mayonnaise cuite,  Carotte Nouvel le Déshydratée

42€
 

 

P L A T S



S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  A f f i n é s
Compotée Pomme Poire et Mesclun

16€
 

C h è v r e  F r a i s  d e  C h e z  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c é  
Crumble Balsamique, Miel  de nos Ruches

18€
 

 

F R O M A G E S

C h o c o l a t  -  N o i s e t t e
Hui le d 'Ol ive,  Yaourt  Déshydraté

18€
 

C i t r o n - G i n g e m b r e
18€

 

F r a i s e  -  A v o c a t  A c i d u l é  -  V e r v e i n e
20€

 

D E S S E R T S



M E N U  P L A I S I R
E N  3  S E R V I C E S  4 8 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  7 3 €  ( 3  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )
E N  4  S E R V I C E S  6 2 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  9 4 €  ( 4  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

O e u f  c o e u r  C o u l a n t ,
Haddock Fumé, Noix

*
M a q u e r e a u x  G r i l l é  a u  M i r i n ,

Concombre,  Échalote
 

*
 

L ' A s p e r g e  V e r t e  d O u c h a m p s  (+4€) ,  
Ail  Noir ,  Parmesan

P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  N a c r é  -  P o m m e  d e  T e r r e  V a p o r e u s e ,  
Combava - Cit ronnel le -  Gingembre,  Fenoui l  -  Avocat Gri l lé

 

*
S u p r ê m e  d e  V o l a i l l e  " P a t t e  B l e u e " ,

Monochrome de Légumes,  Crème de Lard et  Ai l  des Ours
 

*

D a n s  l ' I d é e  d ' u n  J a r d i n  P r i n t a n i e r  e t  F l o r a l ,
Semoule de Ciboulette,  Légumes de la Région

*

B œ u f  " C h a r o l a i s "  M a r i n é  S o j a  -  L a q u é  /  M a q u e r e a u x  F u m é s ( + 8 € )
Mayonnaise cuite,  Carotte Nouvel le Déshydratée

F r a i s e  -  A v o c a t  A c i d u l é  -  V e r v e i n e
 

*
 

C h o c o l a t  -  N o i s e t t e
Hui le d 'Ol ive,  Yaourt  Déshydraté

S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  A f f i n é s
Compotée Pomme Poire et Mesclun

 

*
C h è v r e  F r a i s  d e  C h e z  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c é  

Crumble Balsamique, Miel  de nos Ruches
 



M E N U  E N  5  S E R V I C E S
7 5 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  1 1 4 €  ( 5  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

B œ u f  " C h a r o l a i s "  M a r i n é  S o j a  -  L a q u é  /  M a q u e r e a u x  F u m é s ,  
Mayonnaise cuite,  Carotte Nouvel le Déshydratée

C h è v r e  F r a i s  d e  C h e z  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c é  
Crumble Balsamique,  Miel  de nos Ruches

L ' A s p e r g e  V e r t e  d ' O u c h a m p s ,
Ail  Noir ,  Parmesan

P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  N a c r é  -  P o m m e s  d e  T e r r e s  V a p o r e u s e  C o m b a v a ,
Citronnel le -  Gingembre,  Fenoui l  -  Avocat Gri l lé

C i t r o n - G i n g e m b r e



Les Œufs fermiers de Sophie Dubreui l ,  Ferme de  Lancheneux à Sambin
Les Volai l les de Ménard  de Ouchamps

Fromages de Chèvre de la Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Bièvre
Miel  des Bel les Demois 'Ai les de Cour Cheverny

Far ine du Moul in de Souvigny à Seur

N O S  P R O D U C T E U R S  L O C A U X

E N F A N T S
M E N U  " P E T I T  C U R I E U X "

2 4 €

M e n u  3  p l a t s  à  c h o i s i r  d a n s  l e  M e n u  P l a i s i r
 

En port ion enfant
 

ou
 

A composer avec le Maître d 'Hôtel



S T A R T E R S

E g g s  w i t h  f l o w i n g  h e a r t s ,
Smoked Haddock,  Nuts

22€
 

G r i l l e d  M a c k e r e l  w i t h  M i r i n ,
Cucumber,  Shal lot

18€
 

G r e e n  A s p a r a g u s  f r o m  O u c h a m p s ,
Black Garl ic ,  Parmesan

24€

F i s h  A c c o r d i n g  t o  t h e  P e a r l  T i d e  -  P o t a t o  f o a m ,  
Combava - Lemongrass -  Ginger ,  Fennel  -  Gr i l led Avocado

32€
 

P o u l t r y  s u p r e m e  " P a t t e  B l e u e " ,
Monochrome of Vegetables ,  Bacon cream and Ramson

34€
 

I n  t h e  I d e a  o f  a  S p r i n g  a n d  F l o r a l  G a r d e n ,
Chive Semol ina,  Regional  Vegetables

24€
 

" C h a r o l a i s "  B e e f  M a r i n a t e d  S o y a  -  G l a z e d  /  S m o k e d  M a c k e r e l s ,
Cooked Mayonnaise,  Dehydrated New Carrot

42€
 

D I S H E S



S e l e c t i o n  o f  c u r e d  C h e e s e s
Apple and Pear Compote and Mesclun salad

16€
 

F r e s h  g o a t  c h e e s e  f r o m  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c e o u s  
Balsamic Crumble,  Honey from our Beehives

18€
 

 

C H E E S E S

C h o c o l a t e  -  H a z e l n u t
Olive Oi l ,  Dehydrated Yoghurt

18€
 

L e m o n - G i n g e r
18€

 

S t r a w b e r r y  -  S o u r  A v o c a d o  -  V e r b e n a
20€

D E S S E R T



M E N U  P L A I S I R
I N  3  C O U R S E S  4 8 €

D i s h  a n d  W i n e  S e l e c t i o n  7 3 €  ( 3  g l a s s e s  o f  1 2 . 5 c l )
 

I N  4  C O U R S E S  6 2 €
D i s h  a n d  W i n e  S e l e c t i o n  9 4 €  ( 4  g l a s s e s  o f  1 2 . 5 c l )

E g g s  w i t h  f l o w i n g  h e a r t s ,
Smoked Haddock,  walnuts

 

*

G r i l l e d  M a c k e r e l  w i t h  M i r i n ,
Cucumber,  Shal lot

 

*

G r e e n  A s p a r a g u s  f r o m  O u c h a m p s ,  (+4€)
Black Garl ic ,  Parmesan

F i s h  A c c o r d i n g  t o  t h e  P e a r l  T i d e  -  P o t a t o  F o a m ,  
Combava - Lemongrass -  Ginger ,  Fennel  -  Gr i l led Avocado

*

P o u l t r y  s u p r e m e  " P a t t e  B l e u e " ,
Monochrome of Vegetables ,  Bacon cream and Ramson

 

*

I n  t h e  I d e a  o f  a  S p r i n g  a n d  F l o r a l  G a r d e n ,
Chive Semol ina,  Regional  Vegetables

 
*

" C h a r o l a i s "  B e e f  M a r i n a t e d  S o y a  -  G l a z e d /  S m o k e d  M a c k e r e l s ,  ( + 8 € )
Cooked Mayonnaise,  Dehydrated New Carrot

 

S t r a w b e r r y  -  S o u r  A v o c a d o  -  V e r b e n a
*

C h o c o l a t e -  H a z e l n u t
Olive Oi l ,  dehydrated Yoghurt

 

S e l e c t i o n  o f  c u r e d  C h e e s e s
Apple and Pear Compote and Mesclun Salad

*

F r e s h  g o a t  c h e e s e  f r o m  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c e o u s  
Balsamic Crumble,  Honey from our Beehives



M E N U  5  C O U R S E S
7 5 €

D i s h  a n d  W i n e  S e l e c t i o n  1 1 4 €  ( 5  g l a s s e s  o f  1 2 . 5 c l )

" C h a r o l a i s "  B e e f  M a r i n a t e d  S o y a  -  G l a z e d  /  S m o k e d  M a c k e r e l s ,  
Cooked Mayonnaise,  Dehydrated New Carrot

 

F r e s h  g o a t  c h e e s e  f r o m  " B o r d a s "  F l o r a l  -  H e r b a c e o u s  
Balsamic Crumble,  Honey from our Beehives

G r e e n  A s p a r a g u s  f r o m  O u c h a m p s ,
Black Garl ic ,  Parmesan

F i s h  A c c o r d i n g  t o  t h e  P e a r l  T i d e  -  P o t a t o  F o a m ,  
Combava - Lemongrass -  Ginger ,  Fennel  -  Gr i l led Avocado

L e m o n - G i n g e r



The farmer Eggs from Sophie Dubreui l ,  Lancheneux Farm in Sambin
Ménard's  Poult r ies in  Ouchamps

Goat Cheeses f rom Bordas Cheese Factory in Monthou-sur-Bièvre
Honey "Les Bel les Demois 'Ai les"  in  Cour Cheverny

Flour  f rom "Souvigny Mi l l "  in  Seur

O U R  L O C A L  P R O D U C T O R S

F O R  K I D S
" P E T I T  C U R I E U X "  M E N U

2 4 €

M e n u  3  c o u r s e s  t o  c h o o s e  i n  t h e  " p l a i s i r "  m e n u
 

Served in k ids port ions
 

or
 

Compose i t  with our  But ler


