
T r u i t e  F u m é e  e n  R o u l e a u  P r i n t a n i e r ,
Sauce Verte,  Moussel ine d’Avocat et Betterave

20€

V e l o u t é  d e  C h o u - F l e u r  a u  L a r d  F u m é ,  
Oeuf Mol let

15€

L é g u m e s  d u  S o l e i l ,  
Comme une Ratatoui l le ,  Tui le Croust i l lante

18€

B a l l o t i n e  d e  V o l a i l l e  F a r c i e  a u x  A r ô m e s  d u  P o t a g e r ,
Oignon Pai l le Infusé,  Sauce Verte

32€

P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  à  l a  V a n i l l e ,  
Moussel ine de Carottes et  Patate Douce

32€

P a l e r o n  d e  B o e u f  C o n f i t ,
Moutarde de Bourgogne IGP Edmont Fal lot ,  Duxel le de Champignons,

Garniture Pr intanière
32€

L e  P o t a g e r  d a n s  t o u s  s e s  é t a t s  s u i v a n t  l a  S a i s o n
25€

E N T R É E S

P L A T S



S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  A f f i n é s
Confitures Maison,  Mesclun

16€

F R O M A G E S

T a r t e  a u  C i t r o n  V e r t  M e r i n g u e  I t a l i e n n e
12€

S u r  l ’ I d é e  d ’ u n e  P o i r e  B e l l e - H é l è n e  e t  T u i l e  d e  S a r r a s i n
12€

P a r f a i t  G l a c é  a u  M i e l  d e  C h â t a i g n i e r
Crème de Bai leys

12€

D E S S E R T S



M E N U  P L A I S I R
4 9 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  2 6 €  ( 3  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

T r u i t e  F u m é e  e n  R o u l e a u  P r i n t a n i e r ,
Sauce Verte,  Moussel ine d’Avocat et Betterave

*
V e l o u t é  d e  C h o u - F l e u r  a u  L a r d  F u m é ,  

Oeuf Mol let
*

L é g u m e s  d u  S o l e i l ,  
Comme une Ratatoui l le ,  Tui le Croust i l lante

B a l l o t i n e  d e  V o l a i l l e  F a r c i e  a u x  A r ô m e s  d u  P o t a g e r ,
Oignon Pai l le Infusé,  Sauce Verte

*

P o i s s o n  S e l o n  L a  M a r é e  à  l a  V a n i l l e ,  
Moussel ine de Carottes et  Patate Douce

*

P a l e r o n  d e  B o e u f  C o n f i t ,
Moutarde de Bourgogne IGP Edmont Fal lot ,  Duxel le de Champignons,

Garniture Pr intanière
*

L e  P o t a g e r  d a n s  t o u s  s e s  é t a t s  s u i v a n t  l a  S a i s o n

T a r t e  a u  C i t r o n  V e r t  M e r i n g u e  I t a l i e n n e
*

S u r  l ’ I d é e  d ’ u n e  P o i r e  B e l l e - H é l è n e  e t  T u i l e  d e  S a r r a s i n
*

P a r f a i t  G l a c é  a u  M i e l  d e  C h â t a i g n i e r
Crème de Bai leys



Les Œufs fermiers de Sophie Dubreui l ,  Ferme de Lancheneux à Sambin
Les Volai l les de Ménard  de Ouchamps

Fromages de Chèvre de la Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Bièvre
Miel  des Bel les Demois 'Ai les de Cour Cheverny

Far ine du Moul in de Souvigny à Seur

N O S  P R O D U C T E U R S  L O C A U X

E N F A N T S
M E N U  " P E T I T  C U R I E U X "

2 4 €

M e n u  3  p l a t s  à  c h o i s i r  d a n s  l e  M e n u  P l a i s i r

En port ion enfant

ou

À composer avec le Maître d 'Hôtel



S m o k e d  T r o u t  i n  a  S p r i n g  R o l l ,
Green Sauce, Avocado and Beetroot Moussel ine

20€

C a u l i f l o w e r  C r e a m  s o u p  w i t h  s m o k e d  b a c o n ,  
Soft-boi led egg

15€

V e g e t a b l e s  o f  t h e  S u n ,  
L ike a Ratatoui l le ,  Crispy Tui le

18€

B a l l o t i n e  o f  p o u l t r y  s t u f f e d  w i t h  a r o m a s  f r o m  t h e  g a r d e n ,
Infused Straw Onion,  Green Sauce

32€

V a n i l l a  F i s h  b y  t h e  T i d e ,  
Carrot and sweet potato moussel ine

32€

C o n f i t  o f  b e e f  c h u c k ,
Edmont Fal lot  IGP Burgundy Mustard,  Mushrooms Duxel le ,  Spr ing

garnish
32€

V e g e t a b l e  G a r d e n  i n  a l l  S e a s o n a l  F o r m s
25€

S T A R T E R S

D I S H E S



S e l e c t i o n  o f  m a t u r e  c h e e s e s
Home-made jams,  Mesclun

16€

C H E E S E S

L i m e  t a r t  w i t h  I t a l i a n  m e r i n g u e
12€

I n  t h e  I d e a  o f  “ P o i r e  B e l l e - H é l è n e ”  w i t h  b u c k w h e a t  t u i l e
12€

C h e s t n u t  H o n e y  P a r f a i t  G l a c é
Bai leys cream

12€

D E S S E R T S



M E N U  P L A I S I R
4 9 €

A c c o r d  m e t s  e t  v i n s  2 6 €  ( 3  v e r r e s  d e  1 2 . 5 c l )

S m o k e d  T r o u t  i n  a  S p r i n g  R o l l ,
Green Sauce, Avocado and Beetroot Moussel ine

*

C a u l i f l o w e r  C r e a m  s o u p  w i t h  s m o k e d  b a c o n ,  
Soft-boi led egg

*
V e g e t a b l e s  o f  t h e  S u n ,  

L ike a Ratatoui l le ,  Crispy Tui le

B a l l o t i n e  o f  p o u l t r y  s t u f f e d  w i t h  a r o m a s  f r o m  t h e  g a r d e n ,
Infused Straw Onion,  Green Sauce

*
V a n i l l a  F i s h  b y  t h e  T i d e ,  

Carrot and sweet potato moussel ine
*

C o n f i t  o f  b e e f  c h u c k ,
Edmont Fal lot  IGP Burgundy Mustard,  Mushrooms Duxel le ,  Spr ing

garnish
*

V e g e t a b l e  G a r d e n  i n  a l l  S e a s o n a l  F o r m s

L i m e  t a r t  w i t h  I t a l i a n  m e r i n g u e
*

I n  t h e  I d e a  o f  “ P o i r e  B e l l e - H é l è n e ”  w i t h  b u c k w h e a t  t u i l e
*

C h e s t n u t  H o n e y  P a r f a i t  G l a c é
Bai leys cream



Farm eggs from Sophie Dubreui l ,  Ferme de Lancheneux,  Sambin
Poult ry  f rom Ménard de Ouchamps

Goat 's  cheese from Fromagerie Bordas de Monthou-sur-Bièvre
Honey from Bel les Demois 'Ai les de Cour Cheverny

Flour  f rom Moul in de Souvigny in Seur

O U R  L O C A L  P R O D U C E R S

C H I L D R E N
M E N U  " P E T I T  C U R I E U X "

2 4 €

3 - c o u r s e  m e n u  t o  c h o o s e  f r o m  t h e  M e n u  P l a i s i r

In  chi ldren 's  port ions

or

To be composed with the Maître d 'Hôtel


